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KALEA CHILL SPI
_Unità Multideck. Semi Plug-in



CONFIGURAZIONI

*in opzione con unità di testa bilaterali

Isola*BloccoFilaSingolo

 	 VISUAL MERCHANDISING
La brillante illuminazione LED della testata  
e quella degli scaffali in quattro temperature  
di colore (4000K, 5000K, 6500K e luce 
rossa RT076 per la carne) assicurano un’espo­
sizione ideale dei prodotti. Sono da segnalare 
le molte possibilità di personalizzazione come 
ad es. vetrate di chiusura, dotazioni interne e 
molto altro. Tutti i prodotti della linea KALEA 
(CHILL & FREEZE) presentano un design 
uniforme, i refrigeratori e i congelatori si 
possono affiancare mantenendo un aspetto 
omogeneo.

	 	 INSTALLAZIONE INTELLIGENTE 
L’installazione di KALEA CHILL SPI a 
semi-innesto ne consente il funzionamento 
immediato. L’unità convince per l’ottima  
resa dello spazio grazie a un design sottile con 
profondità di 75 e 90 cm. KALEA CHILL 
SPI è previsto come unità singola, in fila o di 
testa. Grazie allo sbrinamento automatico 
(3-4 volte al giorno), KALEA richiede una 
manutenzione minima. KALEA CHILL SPI è 
dotato di estrazione della condensa colle- 
gata allo scarico su entrambi i lati. 

	 AMBIENTE AND CLIMATE
I modelli KALEA CHILL SPI utilizzano 
circuiti di refrigerazione chiusi ermetica­
mente con il minimo rischio di perdite e tutte 
le unità sono omologate VDE al massimo 
livello di sicurezza. Inoltre, utilizzano il 
propano refrigerante ecologico e naturale 
(R290), rendendoli particolarmente 
ecologici. 

	 	 INDIVIDUAL BRANDING
KALEA CHILL SPI can be individually cus- 
tomized to match the store design. A wide 
range of colors is available for seamless 
integration.

	 	 ELEVATO RISPARMIO ENERGETICO 
KALEA CHILL SPI funziona con un circuito  
di raffreddamento che assorbe meno di 150 g 
di R290. Di conseguenza, in confronto 
agli scaffali refrigerati tradizionali, KALEA 
CHILL SPI vanta un‘effcienza energetica 
particolarmente elevata. Fra l’altro consente 
10 sbrinamento automatico a tutti i livelli  
cicli di temperatura. 

	 	 COMPATIBILE CON AMS 
Con il sistema di monitoraggio attivo (AMS), 
rileviamo i problemi prima ancora che tu te ne 
accorga. Il monitoraggio AMS un componente 
aggiuntivo fondamentale per tutti i prodotti 
AHT, in grado di semplificare notevolmente la 
gestione e il monitoraggio dei refrigeratori 
AHT nelle vostre filiali. I nostri apparecchi sono 
 compatibili anche con altri sistemi. 
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Multideck verticali semi plug in.
Con KALEA CHILL SPI i componenti tecnici sono alloggiati nella base 
dell‘unità. Grazie al design della gamma di prodotti KALEA, i dispositivi di 
refrigerazione e congelamento possono essere affiancati.



Pareti laterali: 
_Vetro panoramico 
_Specchio

Pannello superiore, striscia di protezione  
dall’acqua e pannello inferiore in vari colori.

Striscia per scanner per  
l’etichettatura dei prezzi

Compatibile con il sistema 
di monitoraggio attivo (AMS)

Colore disponibile per  
l’alloggiamento in RAL 7016

Striscia paraurti disponibile di  
serie in grigio (RAL 7016)

Striscia di protezione  
contro l’acqua disponibile in 
vari colori RAL

CAN – Interfaccia ModBUS – 
per il collegamento al sistema  
di monitoraggio esistente

Separatori per prodotti  
e fermi per prodotti

Striscia paraurti sottile  
disponibile in tutti i colori RAL

ACCESSORI

_Pannello laterale con  
vetro panoramico o interno  
a specchio  

_Cestello a griglia  
_Divisori per prodotti e  
fermi per prodotti  

_Striscia per scanner per 

l’etichettatura dei prezzi  
_Striscia paracolpi sottile  
disponibile in tutti i 
colori RAL (stesso colore 
dell’alloggiamento)  

_Colore dell’alloggiamento 
disponibile in RAL 7016 
 

_Striscia di protezione 
dall’acqua disponibile in vari  
colori RAL  

_Pareti divisorie in plexiglass  
o a specchio  

_Scomparti dei ripiani  
da 300 a 500 mm con  
varie inclinazioni

USPs
SISTEMA FLESSIBILE
Le unità KALEA CHILL SPI vengono equipaggiate 
in fabbrica con le necessarie tubazioni e valvole di 
controllo del flusso, per consentirne una rapida instal­
lazione con raccordi multiplex. Grazie alla tecnologia 
Inbox, i prodotti non hanno bisogno di essere smontati 
in caso di manutenzione o assistenza, a garanzia di 
ulteriore comodità.

RECUPERO DEL CALORE 
Il calore residuo prodotto dagli scaffali refrigerati si 
può sfruttare per riscaldare il magazzino o altri reparti 
del negozio. Con le tubazioni fornite per l’unità, il 
calore residuo può essere convogliato alla stazione 
di pompaggio esterna e al recooler. Pertanto non 
occorre una sala macchine separata. 



KALEA CHILL SPI Lunghezza est./int. Profondità est./int. Altezza est./int. Altezza di trasporto
125 H5 (2D) mm 1250 / 1250 842 / 450 2213 / 1684 2330
125 H6 (2D) mm 1250 / 1250 992 / 600 2213 / 1684 2330
125 L5 (2D) mm 1250 / 1250 842 / 450 2013 / 1484 2130
125 L6 (2D) mm 1250 / 1250 992 / 600 2013 / 1484 2130 
125 LS6 (2D) mm 1250 / 1250 960 / 600 2013 / 1484 2130
250 H5 (4D) mm 2500 / 2500 842 / 450 2013 / 1684 2330
250 H6 (4D) mm 2500 / 2500 992 / 600 2213 / 1684 2330
250 L5 (4D) mm 2500 / 2500 842 / 450 2013 / 1484 2130
250 L6 (4D) mm 2500 / 2500 992 / 600 2013 / 1484 2130
250 LS6 (4D) mm 2500 / 2500 960 / 600 2013 / 1484 2130
375 H5 (6D) mm 3750 / 3750 842 / 450 2213 / 1684 2330
375 H6 (6D) mm 3750 / 3750 992 / 600 2213 / 1684 2330
375 L5 (6D) mm 3750 / 3750 842 / 450 2013 / 1484 2130
375 L6 (6D) mm 3750 / 3750 992 / 600 2013 / 1484 2130
375 LS6 (6D) mm 3750 / 3750 960 / 600 2013 / 1484 2130
156 H5 EC (2D) mm 1643 / 1563 842 / 450 2213 / 1684 2330
156 H6 EC (2D) mm 1643 / 1563 992 / 600 2213 / 1684 2330
187 H5 EC (3D) mm 1955 / 1875 842 / 450 2213 / 1684 2330
187 H6 EC (3D) mm 1995 / 1875 992 / 600 2213 / 1684 2330
187 L6 EC (3D) mm 1955 / 1875 992 / 600 2013 / 1484 2130
187 LS6 EC (3D) mm 1955 / 1875 960 / 600 2013 / 1484 2130
S125 H5 (2D) mm 1330 / 1250 842 / 450 2213 / 1684 2330
S125 H6 (2D) mm 1330 / 1250 992 / 600 2213 / 1684 2330
S125 L5 (2D) mm 1330 / 1250 842 / 450 2013 / 1484 2130
S125 L6 (2D) mm 1330 / 1250 992 / 600 2013 / 1484 2130
S125 LS6 (2D) mm 1330 / 1250 960 / 600 2013 / 1484 2130
S156 H5 (3D) mm 1643 / 1563 842 / 450 2213 / 1684 2330
S156 H6 (3D) mm 1643 / 1563 992 / 600 2213 / 1684 2330
S187 H5 (3D) mm 1955 / 1875 842 / 450 2213 / 1684 2330
S187 H6 (3D) mm 1955 / 1875 992 / 600 2213 / 1684 2330
S187 L6 (3D) mm 1955 / 1875 992 / 600 2013 / 1484 2130
S187 LS6 (3D) mm 1955 / 1875 960 / 600 2013 / 1484 2130
S250 H5 (4D) mm 2580 / 2500 842 / 450 2213 / 1684 2330
S250 H6 (4D) mm 2580 / 2500 992 / 600 2213 / 1684 2330
S250 L5 (4D) mm 2580 / 2500 842 / 450 2013 / 1484 2130
S250 L6 (4D) mm 2580 / 2500 992 / 600 2013 / 1484 2130
S250 LS6 (4D) mm 2580 / 2500 960 / 600 2013 / 1484 2130
S375 H5 (6D) mm 3830 / 3750 842 / 450 2213 / 1684 2330
S375 H6 (6D) mm 3830 / 3750 992 / 600 2213 / 1684 2330
S375 L5 (6D) mm 3830 / 3750 842 / 450 2013 / 1484 2130
S375 L6 (6D) mm 3830 / 3750 992 / 600 2013 / 1484 2130
S375 LS6 (6D) mm 3830 / 3750 960 ( 600 2013 / 1484 2130

	 DIMENSIONI

S = Unità singolo

  INTERVALLI DI TEMPERATURA

Frutta & verdura refrigerate
Latticini
Latticini più freddi
Latticini a temperature speciali
Carne e pesce

da +1 °C a +10 °C
da -1 °C a +7 °C
da -1 °C a +5 °C
da -1 °C a +4 °C
da -1 °C a +2 °C

H1
M2
M1
M0
S1
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