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REWE Godecke steigt auf naturliche Kaltemittel um

In Deutschland konnte AHT
erfolgreich ein wegweisendes
Projekt in Zusammenarbeit
mit REWE Godecke
umsetzen. Die Installation
umfasste die
Implementierung des
innovativen SPI (Semi Plug-
in) Systems sowie eines CO,
Thekensystems. Daruber
hinaus wurden sechs
Kihlraume mit modernen,
steckerfertigen Propan-
Geraten ausgestattet. Vor
dieser Umstellung nutzte der
Supermarkt ein
herkommliches Kuhl- und
Tiefkuhlsystem mit dem
Kaltemittel R404. Die
Entscheidung fir die
Umstellung auf naturliche
Kaltemittel, namlich R290
und CO,, unterstreicht
deutlich REWEs Engagement
fur mehr Nachhaltigkeit und

Umweltbewusstsein.

Insgesamt wurden Uber 40
Meter vertikale Kihl- und
Tiefkihlmobel sowie eine
Thekenanlage von
beeindruckenden 12 Metern
Lange installiert. Zusatzlich
wurden sechs Kuhlraume
komplett neu ausgestattet.
Die Verbindung aller Gerate
mit dem hochmodernen
Active Monitoring System
von AHT ermoglicht REWE
eine umfassende Kontrolle
uber die Leistung und
Funktion dieser Gerate. Dank
dieser intelligenten Losung ist
die Filiale in der Lage,
samtliche Aspekte der
Gerateperformance zu
Uberwachen. Dies schlief3t
auch eine kontinuierliche
Leistungsuberprufung ein, die
dabei hilft, potenzielle
Storungen fruhzeitig zu
erkennen und umgehend zu

beheben.
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Installation eines SPI und
CO, Systems und
zusatzlichen steckerfertigen
Kuhlraumaggregate
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»Wir haben uns fur die
Losung von AHT entschieden

auf Grund der geringen

Anlagenkomplexitat und der
Kosteneinsparung vor allem
im laufenden Betrieb.*

Die Entscheidung fir AHT als
Partner fiel aufgrund der
herausragenden Vorteile dieser
Losung. Insbesondere die geringe
Anlagenkomplexitat, die erheblichen
Kosteneinsparungen der
Gesamtinvestition und im laufenden
Betrieb haben REWE Uberzeugt.
Besonders ist auch die schnelle
Installation der Systeme
hervorzuheben. Das innovative SPI+
System ermoglicht die Realisierung
von zwei separaten Kreislaufen. Der
erste Kreislauf basiert auf einem
Wasser/Glykol-Gemisch und ist
speziell fur die Kihl- und
Tiefkihlregale konzipiert .

Der zweite Kreislauf verwendet das nattrliche Kaltemittel CO, und deckt die gesamte Thekenanlage ab. Die sechs
Kihlraume wurden mit steckerfertigen R290 Kuhlraumaggregaten von Zanotti ausgestattet, die nicht nur effizient,
sondern auch aufBerst zuverlassig sind. Diese innovative Technologie stellt sicher, dass die Kihlraume stets die optimalen
Temperaturen fur die gelagerten Produkte aufrechterhalten.

Mit diesem wegweisenden Projekt hat REWE Godecke nicht nur seine betriebliche Effizienz gesteigert, sondern auch ein
klares Statement flr nachhaltiges Wirtschaften und Umweltschutz gesetzt. AHT freut sich, einen Beitrag zu dieser
zukunftsweisenden Initiative geleistet zu haben und steht auch in Zukunft als verlasslicher Partner fir innovative und
nachhaltige Losungen im Bereich Kaltetechnik zur Verfugung.
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